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Die Weinberge 
 

Viele Jahre sind die Weinberge direkt an der französischen Grenze  

im Besitz der Familie Becker. Südwestlich auf der französischen  

Seite zu Weißenburg. Der Weinberg „Wormberg“ ist Kalksteinboden  

mit einem lehm- und tonhaltigen Oberboden. Die Reben haben ein  

Alter von 34 bis 40 Jahren und bringen einen sehr niedrigen Ertrag  

von ca. 25 hl pro Hektar. 

 

Der Ausbau 
 

Die Trauben wurden sorgsam von Hand selektioniert, entrappt  

und nach 48 stündiger Maischestandzeit schonend entsaftet.  

Die gezügelte Vergärung und der weitere Ausbau  

erfolgt in großen 1.200 Liter Eichenholzfässern.  

Nach 8 Monaten Hefelager und schonendster Filtration  

erfolgte die Abfüllung im April 2014. 

 

Der Wein 
 

Leicht gelbe Reflexe. 

In der Nase Duft von Stachelbeere und Gartenfrüchten. 

Am Gaumen saftig, süffig mit angenehm frischer Art. 

Gute Struktur und Länge. 

 

 

 

 

 
 

Vorhandener Alkohol:.............................................13,5 % Vol. 

Säure:............................................................................6,8 g/l 

Restzucker:....................................................................3,1 g/l 

Trinktemperatur:................................................7-10 °Celsius 
 


