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Deutscher Qualitdtswein trocken

Die Weinberge:

Rund um Schweigen auf deutscher und elsassischer Seite auf
KalkbOoden gewachsen.
Alter der Reben zwischen 12 und 38 Jahren.

Der Ausbau:

Die Trauben wurden sorgsam von Hand selektioniert, entrappt und
getrennt voneinander auf der Maische vergoren. Nach zwei bis
dreiwochiger Garung in offenen Eichenholzbottichen und Biitten
wurden sie schonend gepresst. Die weitere Reifung erfolgte fiir 12
Monate in groBen kleinen Eichenholzfassern.

Die Abfiillung erfolgte ohne Filtration und Schonung des Weines.

Der Wein:

Angenehmes, klares Rubinrot mit dunklen Reflexen.
In der Nase Duft von Waldbeeren, Tabak, Gewiirzen und Waldboden.
Am Gaumen saftig, elegant mit guter Lange und Struktur.

Vorhandener AIKONOL: ... 13,5 % Vol.
SAUDC: ... 5,9 ¢/l
RESLZUCKET: ... 0,3 ¢/l

TrinKlempPeratur:.........cooovvvieeeeeeeeeeieeee 15-17 °Celsius
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